
Desserts maison

Pain grillé Bread store, crème de champignons, oeuf poché, aubergine
fondante, roquette, lardons, vinaigrette au vin rouge

Tartine gourmande - CHF 22

Salade d’automne - CHF 23
Jeunes pousses, épinards, courge rôtie, chèvre, noix, grenade, vinaigrette

moutarde-miel

Brownie au chocolat, crème
anglaise - CHF 13
Perles de tapioca, coulis de
mangue - CHF 10

Plat - CHF 26
Civet de cerf, sauce grand veneur, spatzli, 

poire pochée au vin rouge

Burger croustillant - CHF 26

Suggestions de la semaine

Vol au vent, épinards, sauce aux champignons, 
protéines végétales

Pain à burger Bread store, poulet croustillant, poires, bleu, roquette,
mayonnaise boisée maison, frites maison

Tous nos plats sont accompagnés de l’entrée de la semaine ou de salade verte

Binôm’

Plat végétarien - CHF 25

Riz au lait, caramel miso et
granola - CHF 13 

Banana bread - CHF 13

Boule de glace - CHF 4
vanille, chocolat, coco, mangue, citron

Tarte tatin, boule de glace
vanille - CHF 15

30 septembre au 2 octobre inclus
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